EKROGBESOKET

Pizzan lagas § vedugn | nydppnade italienska La Ciociara.

Ny itallenare med klass

M LA CIOCIARA

Valhzsliavagen 65
Tel, OB-668 44 00

Forratter: 6595 kronor

Pastaratter: 85-115
kromor

Plzzor 48-105 kronor
Varmeatter; 145190
kronor

Eftematter: 45 kronor

W en ganska anonym del
av Valhallovigen har
en oy itallennre, La

Ciociara, slagit upp dir-

TRITIA.

Mir vi {ir menyn reage-
rar vi pit de tAmligen hilga
priscrma i den ganska
enkls inredningen. Filir ot
leva upp till detta misie
muiten vara nv god klass
Diet fir den, visar det sig
=mar.

Den fnemilylica restau-
rangen bjuder pd raditio-
nell kokkonst fran det
romanska Lazio. Bakom
os% sprakar en dkts ved-
ugn diir pizecma lagas
efter napolitanskn recept.
Agarna iir proffs pid itali-
ensk matlagning i stock-
holmsk milpt och stillet
bjuder pil dverraskningar

iy

ocksh for den som ofta ghr
pd ialiensk restaurang.

itten Bruschetin
matinara {70 Kr) dr
ctt sprott grillat vit-
lékshrid som dverraskar
med en saftig skaldjors-
mix. Antipasto misto (95
kr) inmehdller ett urval av
italienska charkuterier
som monadelln, bresaola,
prosciuto crudo, allt ger
intryck av ail vara flirskt.
Paston Pennealln Cioci-
ara (85 kr) dr den billi-
gaste pi menyn. och
gine, champinjoner, fon-
tingost, firska wmater,
vitlbk. griidde och chili.
En geperiis kvantiter, lag-
om koktid pd pastan och
en god smak. Kittet,
madaglione di filetto { 1810
kr) fir grillnde oxfiléme-
daljonger med fhirzka
champinjoner och endive i
ridvinssis, Serveras mied
potatisgrating, altermativi
kokt eller stekt potatis. Vi
rekommenderias husets
rida vin till anciningen,
Rosso del Salento, (42
kr/glaser) som bir vitlsma=-
kande,
Fisken, L ippoglosso

moditerranco (185 k) iic
en grillad hillefundra
med oliver, capnis, kiirs-
birstomater, Oreganc,
citron och olivolja, ocksa
serverad med potatisgm-
thing. Till det dricker vi
husets viia vin, Chardon-
nay La Gioiosa (€2 kr/
glas}, gott och friski.

armealterna, kitie
och fsken, ir bist
Pl eI

Urmirkia rdvaror och vil-
lapnde,

Till efterriagt vithjer vi en
Lt Parfait del bosco (45
kr), jordgubbs- och hall-
lonparfait och La Dama
Bianca (45 kr), vitcho-
klndmousse med sylind
ingeiira. Uppinskande
och bt il e bra pris,

Servicen S treviig och
uppmirksam men i inte
alltid =5 snabb. Det ghiller
att inte ha brattom. Men vi
bjuds pi en bit pizza ach
halls wid goit mod ndir
maten drjer. Vi invageas
i en lugn siimning som
viore vi i en ilalicnsk by,
Efier en trivaam helkviill
med kulinansks upple-
velser gir vi nijda hem.
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